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Description 

La presents invention concerns les macnipes 
destinies au iraitemeni evou a Ja conservation 
de bolssons ou de melanges alimentaires 
liquldes om patauses. Lesdttas machines peu~ 
vent ene utilises dans les secreurs ids plus 
differents ei a wire d'exempie non limitatlf on 
peut cnar les distributeurs de comptolr pour 
boissons, flu lype "premix" at "postmbr, las 
dlstributBurs pour la biere ei la v»n, las 
machines pour le traitement de melanges gla- 
cees comme les pasteurisateurs, les euves 
maturation, les metengewrs, les machines pour 
|as glace? "express*' ou semblsbtes, les 
machines pour fouener la creme chantiity. pour 
cufre leg cremes et en general toutes les 
machines qui sonx spficiaJement utiiisees dans 
le domain© anisenaj at sont caracterisees en ca 
qu'eiies disponent d'un robinet ou conduit de 
depft Jnaxantane, ayaro uns zone qui o«i interea- 
see per la substance en phase de distribution or 
crautre part peut aussj se trouver en contact 
avec |e milieu exierieur, suDstantie(lemem a la 
temperature da ce dernier, lorsqua ladite distri- 
bution est suspendue. 

Dans lesdites machines ou eppareils ll arrive 
que aea regies de substance alimemaire dameu- 
rent dans ladite zone du robinet ou conduit 
apres rinterruption de la distribution, et entrant 
einsi en contact avec le milieu exterisur dans 
une situation telle a favoriser de develop pement 
de germes pathogenes, au moins apres une 
period© de temps determines. 

Cost pourquoi ii est tres Important pour la 
sante pu clique que ladite zone du robinet ou 
conduit de d£b?t soit constamment maintenue 
dans dee conditions sterile* et que Ton inter- 
vienne sur la meme ensque fois que la distribu- 
tion de la substance alimentalre est suspendue 
ou que Ton prevoii que'elle sort suspendue pour 
une periooe de temps sufflsanto au dSveloppe- 
ment de germes pamogenes. par example pour 
touts une nuit, finiarvention devant etre effec- 
tueo avant que la distribution recommence, 

Plusleurs propositions ont eta avanceea pour 
resoudre ledfr probleme, y compris re des as- 
semblage at le lavage soigne des parties de 
machine interessees, |e rnaintien desdites pieces 
dans des conditions thermiques tBiias a empe- 
cher le developpemeni de germes pathogens* 
et intervention par das apparelis de lavage exf 
ou de sterilisation exterleure. Cependam unites 
ces propositions n'ont pas rencontre un succes 
compiet a cause des coots, ou bien a cause du 
fait qu'elles entrainajent neceasairement pour 
1'aperateur une cerraine masse de travail et une 
certains parte de temps pour assurer le debit 
desire dana des conditions steriles. 

La present© invention se propose marntenant 
le but de realiser une machine dudit type at 
pour lesdites utilisations, dans Jaquelle it est 
possible d'affecteur avec securtod et precision, a 
commando, le lavage et la sterilisation du robi- 
net ou conduit de debit, cheque fois que ropera- 
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teur le juge neceesaire et en pratique sans 
aucun travail og perte de temps pour leflit ope- 
rateur. 

Salon Invention, ce qui precede est obtenu, 
« dans unB machine comme definie auparavent, 
qui com pf end, dans son envelop pe: 

une prise pour prelaver do I'eau du reseau ou 
d'une autre source: 
une cnaudiere pour produlr de la vapeur et 
to evenrueiiement de I'eau cnaude, ailmentee avec 
Teau de ladite pnser 

das dispositifs de control© des conditions da 
production do la vapeur et eventuei lament da 
reau chaude dans la chaudiere; 
is una condutte pour aHmenter la vapeur pro- 
duita au robinet ou au conduit de debit de la 
substance ajimentaire, de sorte qu r e||e Interesse 
toute la zone definie ci-dessus: et 
un dement de commands pour donner lieu d 
20 un cyde temporise da production et alimenta- 
tion d» la vapeur. 

Comma on la verra mieux par la suite, dans 
une machine concue de cette sorte, it est possi- 
me pour Top6rateur crettectuer un cycle de ste- 
23 riiisation toutes les fois qu'll le desire, simple* 
mem en agissant sur un poussoir. A ta fin tfun 
deiai pre-et4bli, en general de 1,5 a 5 minutes' 
scion la substance traltee et le tamps de perma- 
nence des restes dans la zone de debit susmen- 
3o tionnee, le cycle se termine et la machine se 
irouve automatiquement dsns les conditions da 
drstribuer encore la substance afimentaire trai- 
tee, sous des condhions hygieniques parfaitas. 
^'invention sera malntenant dechte plua en 
SB detail avec reference aux dessins scbematiques 
annexes dans lequeis: 

—la figure 1 est une vue en perspective scne- 
matique d'une machine comprenant dans son 
enveioppe dee moyens de sterilisation; 
40 —la figure 2 est un schema en blocs montrant 
le circuit hydraulique et les connections electd- 
ques deadita moyens de sterilisation. 

-Ha figure 3 est un coupe transversal© d'une 
forme de realisation possible crune pen'ta chau- 
45 diere productrfce de vapeur; 

—la figure 4 aat une vue en plan de la partie 
inferieure de (a petite chaudiere de la figure 3. 
montrant le labyrlnthe sulvi oar I'eau et la 
vapeur entre le point de captation de I'eau et le 
go point de prise de la vapeur. 

En considerant d'abord les figures 1 et 2, la 
reference 10 Indique I'enveloppe cfune macnine 
pour le traitement et/ou la conservation de subs- 
tances allmentairesr par example un distributee 
ss "postmix" de comptolr, lequel prevoit un robi- 
net dlstnbuteur 12 qui recott simurtan^ment de 
Teau gazefiee froide et un ou pluslaurs sirups 
pour la preparation insiantanee d'une bol&son. 
Ledit robinet present© una zone, au ces specifi- 
go que en aval du point ae melange, qui est lechee 
par la boissron distribuae, mats qui ce pendant 
reste an contact avec |e milieu exta>ieur. subs- 
tandauemant ft la temperature de ce dernier, 
jorsque la distribution est truspendue. Au cas ou 
as iadrte permanence se prolongs pendant quef- 
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ques heures. il est necessafre c?effectuar le net- 
Toyage et la sterilisation 08 la rone precitfie avant 
de rocommencar la distribution. Ce problem©, 
comma deja drt, so presente dans un grand 
nombre d© machine pour la traitement etfcuj la 
conservation da substances aiimentaires Ijquides 
qm pateuses, auxquelles s'applique la presente 
invention. 

Pour effeetuer ladite sterilisation on prevott una 
serie ae disposals luges dans I'enveioppe 10 at 
comprenant una prise 14 reliee en 16 au reseau 
d'aiimentation og a una autre source d'eau f ladite 
priaa 14 atimanram |*eau, a travers una conduite 
18 sur laquelia esc mania un regulateur da debit 
20, a una vanne 22 command** eiecuiquement 
an 24 pour controler renvoi da reau dans una 
conduite 26 at depuis celle-ci a una peril* chau- 
diere 28 pour la produlion da vapeur. Cetta 
demure est pourvue dune priaa da vapeur qui 
aiimeme, a travers una conduite 30, !& ropinet Ou 
conduit dftributeur 12. de sorta qua tout* la zone 
dangereuse du dernier soft intarassae par la 
vapeur, qui la lave at la sterilise, avant d'etre 
decnargee dans ratmosphere. 

ta phase da sterilisation est actionnee par 
roparaieur par example an appuyant sur un 
pogssolr 32. eiectriquement ra|»e en 34 a un 
tamporisataur 36 qui est ainsl active pour conv 
mencer le cycle, Le tamporisataur aait a son tour, 
grdca a una fiche electronique de control* 40 a 
laquelle rl eat relie an 38, d'abord sur las resis- 
tances eiectriques (pas illustrees) da la chaudiere 
28 (connexion 42) at ensuite, lorsque la petite 
chaudiere 28 est a la temperature appropnaa. sur 
reJ*ctrovanne22, 24 pour controler raJimentation 
de 1'eau a la cnaudiere 28 at ainsi lea conditions 
de formation ax d'envoi da la vapeur au robinet 
12. 

Usdites conditions de formation de la vapour 
Bom avant tout controiaes par des dispositits de 
security comprenant un reguiateur da pressfon 
46 relie hydrauliquement au moyan d'un embran- 
ohemem en T 48 a la condufte 26 et eJectrique- 
mero an 50 a la fiche eJectronique 40, qui coupe 
raJimentation d'energie ejectrique a la cnaudiere 
28 si la vapeur atteint das prassiona dangereuses. 
D*autres disposrtifs da sdcurite sonx constitute 
par das detects gre da temperaiure 52 places dans 
das points appropries de la chaudiere 28 at relies 
en 54 a la tictte electronique 40, qui coupe 
I'alimemation d'energie electrique a la chaudiere 
sf I'on attaint des temperatures dangereuses, 

Les regiages ne prevoient pas seutemeni I* 
reglage du tamporisataur 36 sur un tamps da 
cycle approprie, en general de 1.5 a 5 minutes 
salon la substance distribute, mais aus&i un 
reglage des conditions crallmenretion da l r eau a 
la chaudiero au moyen de relsttrovanne 22, 24. 
Celle-ci est command*e par la ficne electronique 
40 da facon qu'eiie s'ouvre at se lerme avac una 
frequence determinee at que aes temps crouver- 
ture solent control**, afin de reallser das condi- 
tions d'alimentation da reau a la cnaudfer* at 
done da formation at d'aiimentation da la vapeur 
au robinet 12 qui aoient les plus appropriees a 
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replication particulars, ^'alimentation de I'eau h 
la chaudiere 28 paut avoir aussi un debit tai a 
depaseer. evemueiJement pendant un certain 
temps saulement. las capacites da vaporisation 

a complete da la cneudi&re m^me, da facon que le 
robinet 12 recolt ainsi un melange da vapeur et 
d'eau cbaude. 

Las figures 3 et 4 montrerrt una possible forme 
de realisation da la chaudiere 2B qui est ici 

jp essandeliement constitute par trois panies: un 
corps inferieur matallique 51, une garniture 
d'etanchelte 68 at un corps superieur metailique 
de fermetura .60, compranant un couvercle 62 
pour recueilllr ex distribuer la vapeur, tas deux 

is corps 56 at 60 etant fixes antra eux par example 
par des vis 14. la corps inferieur 66 presente 
exterieurement des sieges 66 pour le logamam 
des resistances 68 da cnauffage, tandis que sa 
parne superiaure est pourvue oTune s*na da 

SO nervures qui definissent (figure 4) un siege 70 
pour le logoment o un bora corTaspondonx oa m 
garniture 68, ainsi qu un labyrinthe farm* dans la 
panie superieure par la garniture 58. Co laby^ 
rinthe doit etra n6cassqiramanT parcouru par reau 

25 et la vapeur a partir tf una cuva 74 a. proximlt* de 
la prise 78 da captation de i'aau. jusqu'a un petit 
pults 76 qui sa trouva an correspondence d'ouver- 
turas 84, dans la garniture 58, et 80 dans le corps 
superieur 60, pour alimemer la vapeur au couver- 

x> Oa 62 et au racoord 82 d'envoi de la vapeur a la 
conduite 30- Carte configuration de la pewe cnaw 
diere 28 permet d'aneindre rapidameni les condi- 
tions operatives et done d'effectuer tout la cycle 
da st*riiisation avac une consommation d'energie 

s5 trds reduite. D'eutra part, comma on la voit 
d'apres la description qui precede, I'lnvention 
parmet d-affectuar * discretion des cycles da 
sterilisation avec la conflabilit* la meillaure ex 
surtout sans aucun travail et parte de temps pour 

40 I'operateur, qui doit sa borner a action nar un 
poussoir. 

Revsndlcations 

46 V Macttina pour le traitamam et/ou la conserva- 
tion da oolssons ou mdlanges alimentairas 
liquides ou pfitauses, ayant un roDinet ou conduit 
pour la distribution instantanee, une zone duquel 
est imeressee par la substance en Ph8se de 
go distribution at aa trouva en contact avac ie milieu 
©xteriaur lorsqua carta distribution est suspen- 
se, caracterisaa en ca qu'elle comprend, dans 
son enveloppe; 
une prise pour prOlever de I'eau du reseau ou 
w d'una autre source; 

une chaudiere pour produire de la vapeur at 
*ventue)lamant de reau cnauda, alimerttea avac 
I'aau de ladite prise; 
des dispoeitffs de controle des conditions de 
so production da la vapeur et eventueiiement de 
| r eau cnauda dans la cnaudiere; 

une conduit* pour alimenter la vapeur produite 
au robinet ou au conduit da debit da la substance 
alimentaire, da sortB qu'elle interassa toute la 
& zone dAflnie ti-dessuS; at 
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en dement de commands pour danner lieu a 
un cyde temporise d© production at alimentation 
Oe la vapeur. 

2. Machine salon la revenqtaatlon 1, caracte- 
rises en ce que las disposiu'fs da controle dea 5 
conditions de production do la vapeur compren- 
nent una fiiectrovanne qui commands raiimenta- 

tion de J'eau a la chaudiere au moyen da cycles 
d'ouvenure et da fermeture rotables a discretion 
quant a frequence ex Temps d'ouvenure- to 

3. Machine salon la revenrficetion 2, caracte- 
risae par la fail da comprendre, entre la prise 
d'allmentation « I'eiectrovanne, un regulatsur ae 
debit, 

4- Machine salon la revandication 2 ou 3, is 
caracteri&ae an ce qua I'fcjement de commande 
comprand un poussoir, I'actionnernent duquei 
commence una eerie da cycles d'Ouverture at da 
fermeuiro de I'electrovanne, ainsi que I'ectivation 
d'un temporisatour qui contr&je ei tannine ladite «? 
sen© oe cycles. 

S. Machine seton la revendication 1, caracte- 
risee en ce que la chaudiere est pourvue de 
rooyens de controls de securlta dea conditions de 
fonctionnement, comprenant au moins un detec- ss 
teur da pression et au moms un detecteur de 
temperature capable? d'anaier |e chauffage ai 
Ton aroint dee conditions de press ion b ef/ou da 
temperature dangereuses. 

& Machine salon la revandication 1, caracte- so 
risee an ce que |a chaudiere comprand una 
plaque qui pent aire cnauffee et qui presenta dee 
ssillies formant, en cooperation avec le couvancta 
da fermeture a etancheiie. un fapyrinthe parcouru 
obligatoirement par I'aau et la vapour antra |e as 
point d'entrae do I'aau et la point de prise da la 
vapeur et eventuelJemem de I'aau chaude. 

PatdftTansprvcne 

40 

1. Vomchrung fur die Behendlung und/oder 
Konaarviarung von GetranKen oderflftsaigen ooer 
pastosen Nabrungsmineimiscnungen mit efnem 
Hahn oder einer Leitung zur augenolicwichen 
Vertailung, wovon eina Zone von der Swbsranz In 4* 
der Phase der Vertailung bestrichen ist und sicn In 
Kontakr mit der ebfceren Umgebung befindet, 
sobald die Verteliung beendet ist, dadurch 
geXennzeichnet, da& sie in ibrem Gehduse 
umfaBt; $p 

einan AnachluC zur Entnahme von Wasser aus 
dem Leitungenatz oder einer anderen Quelle; 

einen vom WasseranschluB gaspei&ten Kesse! 
*ur Erzeugung von Dampf und gegabenenfalls 
von Hai&wasser, & 

eina Einrichtung zurSteurung derHerstellungs- 
bedingungen ffir dan Dampf und gegabenenfalls 
fOr das Hej&weasar im Kessef; sine Ueitung zur 
ZufQhrung des hergesteliien Dampfea sum Aus- 
la&habn oder zur AusiaBiaitung fur die Nah rungs- & 
minelmasae In der Weisa, da& ale die gesamta 
ooen detlnlerte Zone bestrejcht; 

and aln Steuerelement. daa aine Varzogen^nss- 
echaitunij fQr die HersteHung und Zufuhr von 
Dampf sceuert & 
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2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch 
geicennzalchnet, daft die Einn'cntungen zur Steua- 
rung der Badlngungen der Harstellung von 
Pampf ©in EiektfovantSi umfaasan. das die Zufuhr 
von Wasser ium Kessel aber baliebig hlnaichtllch 
Fraquanz und Pauer das Offnens regelbare Oft- 
nunga- und SchUefcyKlen zwu*ru 

3. Vorrichtung nach Anaprucn 2, dadurch 
gekennzeichnac da& zwiscnan asm Zufuhriai- 
tungsan&chluJS und dem EleKtroventii eln AusiaG- 
mgier vorgesenen lat 

4. Vorrichtung nach Ansprucfi 2 oder 3, dadurch 
gefcennzeichnat, dafi daa Steueraiement einen 
Druckschattor umfa&t, durch dassen Betatigung 
eina Raiha von 6ffnungs- und Schlfedryklen dea 
Eleictroventiis beginnt ebenao wie die A|cciv?arung 
elnes Vereogerara, der die Raiha von Zyfcian ateu- 
en und beendet. 

5. Vorrichtung nach Ansprucn i, dadurch 
galcennzaichnet, daS der Kesaai mft Sicnernoits- 
steuerorganen fQr die FunJoionabedingungen var- 
sehen ist. die mindestens einen Druckfuhler una 
mindesiens einen TamperaturfOmer?um Stoppen 
der Ha«ung umfafit, wenn gafahnlche Oruclc- 
und/odef Temperaturbedingungen arreicht 
vwarden. 

6. Vorrichtung nach Anspruch i, dadurch 
gekannzeichner, daft der Kessel eina Platte 
umfaBt, die hej2bar 1st und VorsprOnge agfweist. 
dlo zusamman mit dem abdrcntendan Verschluli- 
deckel ein labyrinth biiden, das vom Wassar und 
dam Dampf zwiscnan Einle&steile dea Wasaem 
und AnacniuCsteMe fur Dampf und gegebenen- 
falls warnies Waaser durchstromt wird- 

l- A machine for treating and/or preserving 
drlnie* or liquid or pasty foodstuff mixtures having 
a tap. or conduit for instantaneous distribution, a 
2ona of which tap or conduit is involved with the 
Substance in the distribution phase and Is in 
contact with ma external medium whan said 
distribution is terminated, characterised in that it 
comprises, In its housing: 

an intake for taking water from me mains 
system or another source; 

a boiler for producing steam and possibly hot 
water, wnicb is supplied with the water from said 
intafce; 

devices for monitoring the conditions for pro- 
duction of tna steam and possibly hot water in the 
boiler; 

a conduit for supplying the steam produced to 
the tap or to the flow conduit for the foodstuff 
svbsfance, in such a way that it involves all the 
above-defined zone; and 

8 control element for giving rise to a timed 
steam production and supply cycle. 

Z A machine according to claim 1, charac- 
terised in that the devices for monitoring the 
contritions for production of the steam comprise 
an electrically operated valve which controls the 
supply of water to the boiler by means of opening 
and closing cycles which can be reguiateo as 
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desired in regard xo ma frequency and time of 
opening. 

3. A machine according 10 claim 2, charac- 
terised by comprising a flow rate regulator 
between tha supply intake and me electrically 
operated valve. 

4. A machine according to claim 2 or claim 3. 
characterised In Thai the cqntrol element com- 
prises a push button, the actuation of which 
begins a series of cycles of opening and closing of 
the electrically operated valve, as well as activa- 
tion of a timer which monitors and terminates 
said series of cydes, 

5* A machine according to claim 1, charac- 
terised in that the boiler is provided with safety 
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means for monitoring the operating conditions 
comprising at least one pressure detector and at 
least one temperature detector which are capable 
of stopping me heating effect if dangerous oon- 

s ditions in respect of pressure and/or temperature 
are attained. 

a A machine according to claim 1. charac- 
terised In thai the hoiler comprises a plate which 
can be heated and which has projecting portions 

io which, co-operating with the seeling closure 
cover, form a la&vrinm through which the water 
and me steam necessarily pass between the 
water mlet point and the point of intake of me 
steam and possibly hot water* 

is 
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T-406 P 031/032 F-305 
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PAGE 31/32 * RCVD AT 2^8/2006 3:08:46 PM [Eastern Standard Time] * SVR:USPT0-EFXRF-5/1 8 * DNlS:2738300 * CSID:+ * DURATION (mm-ss):09-O6 



02-28-2006 03:18pm Frcm-WINSTONSSTRAWN 
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T-406 P. 032/032 F-305 




PAGE 32/32 * RCVD AT 2/2812006 3:08:46 PM [Eastern Standard Time] * SVR:USPTO€FXRF-5/1 8 * DNIS:2738300 * CSID;+ * DURATION (mm-ss):09-06 



